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VEGAN VIETNAMESE KITCHEN

[velre Qpaite.

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns, in unserer rein veganen,
vietnamesischen Kiche, begriBen zu durfen.
Alle unsere Speisen sind zu 100 % pflanzlich.

Veviist an drei verschiedenen Standorten vertreten:
Vevi 1: Stollgasse 5, 1070 Wien
Vevi 2: LeithastraBe 21, 1200 Wien
und Vevi 3: Albertgasse 51,1080 Wien.

Wir verwenden Vleisch-Ersatzprodukte wie beispielsweise
Schinken aus Seitan, Ente aus Seitan, Sojageschnetzeltes und
Sojamedaillons, Schrimps aus Konjak oder aus Sojaprotein,
und vieles mehr.

Wir bieten auch eine Auswahl an glutenfreien Speisen und
makrobiotischen Gerichten an.

Falls Sie Fragen zu unserem MenU haben oder eine Party bei uns feiern
wollen, wenden Sie sich bitte an unser Service. Wir helfen Ihnen gerne
weiter und winschen Ihnen guten Appetit!
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VORSPEISEN
i, SUPPEN

V104. Stp Thién Y

~Wille des Himmels"-Suppe
F

Kokosmilchsuppe mit Champignons
und Koriander

€6,50

V8. Sup Mang Cay

Scharfe Bambussuppe

) Bambus, Enoki-Pilze, Rettich,

Karotten, Koriander, Chili

€6,50

V5. Sup Hoanh Thanh
Wantan-Suppe
AF,N

Wantan-Suppe mit Austernpilzen,
Pak Choi, Jungmais, Karfiol, Brokkoli,
Zuckererbsen, Karotten, Rostzwiebel

€6,50

V9. Sup Hoan Hy
Scharfe Tom-Yam-Suppe
AF

Tom-Yam-Suppe mit veganen
Meeresvrichten

€6,50

@Glutenfrei ) Scharf


https://www.congthucmonan.com/2021/09/sup-mang-vit-chua-cay.html
https://www.congthucmonan.com/2021/09/sup-mang-vit-chua-cay.html

VORSPEISEN
s ROLLEN

V11. Goéi Cudn Pam V12. Géi Cudn Bo
Sommerrollen mit Sojastreifen und Tofu Sommerrollen mit Avocado
AEF,N AEF,N
2 Stick Sommerrollen mit Reisnudeln, 2 Stiick Sommerrollen mit Reisnudeln,
Sojastreifen, Tofu, Salat, Gurke, Krauter, Avocado, Gurke, Mungbohnensprossen,
Mungbohnensprossen, Rostzwiebel, Krauter, Salat, Rostzwiebel (A), Erdnusse,
Erdnusse, Hoisin-Erdnuss-Sauce Hoisin-Erdnuss-Sauce (A, E, F, N)
€5,90 @ GF-Option: ohne Réstzwiebel
und mit Vischsauce
€5,90
V82a. Cuén Rau Mam V82b. Cuén Rau Mango
MAKROBIOTISCHE Sommerrollen mit MAKROBIOTISCHE Sommerrollen mit
getrocknete Tomaten Mango
2 Stuck Sommerrollen mit Avocado, 2 Stick Sommerrollen mit Mango,
getrockneten Tomaten, Kresse, Salat, Karotten, Gurke, Krauter, Salat, ErdnUsse,
Gurke, ErdnUsse, Rostzwiebel, mit Wahl aus: Mungbohnensprossen, Rostzwiebel,
a) Hoisin-Erdnuss-Sauce A E, F, N Chili-Mayo, mit Wahl aus:
b) hausgemachte vegane Vischsauce A, E a) Hoisin-Erdnuss-Sauce A E, F, M, N
€ 6,90 b) hausgemachte vegane Vischsauce A, E, M
€6,90

@ Glutenfrei ) Scharf



V19. Géi Cudn Dic Biét
SPEZIAL-Sommerrollen

2 Stick Spezial-Sommerrollen mit Reisnudeln,
Salat, Gurke, Mungbohnensprossen, Krauter,
Rostzwiebel, Erdnisse, mit Wahl aus:

b) Cuén Chao Gang

Sojaschnetzel und Hoisin-Erdnuss-Sauce
A EFN

c) Cudn Seitan

Sojastreifen und Hoisin-Erdnuss-Sauce
A EF N

d) Cuén Konjak

Vegane Meeresvriichte und
hausgemachte vegane Vischsauce
AEF

e) Cudn Bi

Fiillung aus Soja-, Kartoffel-,
Karottenstreifen und Glasnudeln, mit
hausgemachter veganer Vischsauce
AEF

V13. Cudn Diép
Gurkenrolle @

F,N

Gurkenrolle mit Avocado, Seetang,
Sesam, griine Chilisauce

€6,90

€6,50

V14. Cha Gio
Vietnamesische Friihlingsrollen
F

2 Stuck knusprig gebratene Reispapierrollen
mit Glasnudeln, Tofu, Gemuse, Pilze,
Morcheln, hausgemachte Vischsauce

€5,90



VORSPEISEN

; TEIGTASCHEN & MEHR

V15. Banh Bét Loc

Gedampfte Teigtaschen

AF

Gedampfte Teigtaschen aus Tapiokamehl
mit Soja, Karotten, Rostzwiebel,
hausgemachte vegane Vischsauce

€5,90

V16b. Banh Gao

Gedampfte Reiskuchen

A F,N

Herzhafte Reiskuchen mit Réstzwiebel
und Sesam-BBQ-Sauce

€6,90

V18. Rau Cu Chién Gion
Gemiise-Tempura

AF, L

Knusprige Gemuse-Tempura mit
Zucchini, Zwiebel, Karotten,
SuBkartoffeln, Tempura-Sauce

€9,50

@ Glutenfrei ) Scharf

V16a. Banh Cuén

Gedampfte Reismehl-Rollen

AF

Gedampfte Reismehlrollen mit Soja,
Morcheln, Réstzwiebel, Seitanschinken,

hausgemachte vegane Vischsauce

€6,90

@Vﬂ. Edamame
F

Gedampfte Edamame mit Himalayasalz

€5,90

V20. Banh Bao

Gedampfte Hefeteigtasche

AF

Gedampfte Hefeteigtasche gefullt mit
Soja, Glasnudeln, Morcheln, Karotten,
Erbsen, Sweet-Chili-Sauce, Chili-Sauce

€6,50



V21. Salat Ha Long

Salat mit veganen Meeresvriichten

AF

Salat, vegane Meeresvrichte, Gurken,
Tomaten, Radieschen, Ingwer-Essigdressing

€8,90

V24. Géi Huong Xua
Antiker WeiBBkraut-Salat

WeiBkraut, Austernpilze mit Zwiebeln,
Krauter, Zitronensaft, Essigdressing

€8,90

V126. Goi Xoai
Mango-Salat
AEF

Mango, Erdnusse, Rostzwiebel, Krauter,
Zitronensaft
) MILD ODER SCHARF

€890

SALATE \\flL;

V122. Salat Bo Xanh
Avocado-Salat
Salat mit Avocado, Gurke, Tomaten,

Radieschen, Ingwer-Essigdressing
€8,90

V125. Géi Thai Son
Papaya-Salat

AEF

Papaya, Sojaschnetzel, Minze,
Erdnisse, Rostzwiebel, Essigdressing

€8,90

V129. Salat Han Hoan
Salat mit Sojaschnetzel

A F

Salat mit Sojaschnetzel, Gurken,
Tomaten, Radieschen, Krauter,
Ingwer-Essigdressing

€8,90

@Glutenfrei ) Scharf



\9“%- BEILAGEN & SNACKS

Beilagen

. Jasminreis N

. Chili-Sauce/Sweet-Chili-Sauce

. Hoisin-Chili-Sauce A, F, N

. Hoisin-Erdnuss-Sauce klein A, E, F, N
. Hoisin-Erdnuss-Sauce groB A, E, F, N
. Ketchup

-
G
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. Bun-Reisnudeln (diinne Reisnudeln)

. Pho-Reisbandnudeln (breite Reisbandnudeln)
. Gemiise

.Tofu F

.Seitan A, F

. Sojastreifen A, F

EEBEE

=n
—
[\ Ry

Snacks

@ Pommes mit Ketchup
g SuiBkartoffelpommes mit Ketchup
g BIO Karottenpommes im Sesammantel mit Ketchup N
g Kleiner gemischter Salat
Hausgemachte vegane Nuggets (5 Stlick) mit Ketchup A, F

@ Glutenfrei ) Scharf

€2,90
€1,50
€1,50
€1,50
€250
€1,-

€3,50
€3,50
€3,90
€3,50
€3,90
€3,90

€450
€5,50
€6,50
€450
€450



HAUPTSPEISEN
NUDELSUPPEN '

V31. Phs

Reisbandnudel-Suppe

Traditionelle, vietnamesische Reisbandnudel-Suppe in hausgemachter
traditioneller Phd-Gemusebrihe, Mungbohnensprossen, Koriander,
Jungzwiebel, serviert mit Hoisin-Sauce (A, F, N), Chili-Sauce und Zitrone,
mit Wahl aus:

a) Phé Au Lac

Phd mit Pilzen Klein € 12,50

AF,N '
GroB €15,50

mit Austernpilzen
@ GF-Option: ohne Hoisin-Sauce

b) Phd Trang An

Phd mit Soja Klein € 12,50
A F,N GroB3 €15,50
mit Sojabéllchen und Sojageschnetzeltes

c) Phé Rau

Phd mit Tofu & Gemiise

AF,N Klein € 12,50
mit Tofu, Karotten, Karfiol, Zucchini, Brokkoli, GroB € 15,50

Chinakohl, Pak Choi, Jungmais, Zuckererbsen
@ GF-Option: ohne Hoisin-Sauce

d) Pha Dic Biét

SPEZIAL-Phé .

AFEN Klein € 13,50
GroB €16,50

mit Tofu, Sojageschnetzeltes,
Austernpilze, Sojabéllchen

@Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN
y NUDELSUPPEN

V32. Bun Thang

Allerlei-Nudelsuppe
AF

Reisnudelsuppe in Gemusebrihe mit Tofu,
vegane Meeresvriichte aus Konjak, Seetang,
Pilze, Seitanschinken, Schnittlauch, Krauter

Klein €13,50
GroB€16,50

V34. Mién Ming
Glasnudelsuppe
AF
Glasnudel-Suppe mit Tofu, Seitan (A, F),
Bambus, Shiitake

@GF-Option: ohne Seitan

Klein € 12,50
GroB € 15,50

V137. Banh Canh Mién Tay

Udonnudelsuppe mit Tofu und vegane
Meeresvriichte
AF

Udonnudelsuppe mit vegane Meeresvriichte,
Tofu, Champignons, Austernpilze, Tofu-Laibchen

Klein €12,90
GroB€15,90

@ Glutenfrei ) Scharf

V33. Bun Me
SiiBsauer-Nudelsuppe mit Sojavisch
AF

Reisnudelsuppe in Gemusebrihe mit
Seitan-Dilllaibchen, Sojavisch mit Seetang,
Ananas, Tomaten, Mungbohnensprossen
Klein € 12,50

GroB € 15,50

V235. Bun Bé Hué Phan Thiet
SiiBsauer-Nudelsuppe mit Sojaschnetzel
AF

SUBsauer scharfe Suppe mit Bun-Reisnudeln,

Sojaschnetzel, Seitanschinken, Jungzwiebel,
Mungbohnensprossen

Klein € 12,90
GroB €15,90

V138. Mi Quang Thanh Léc
Mi-Nudelsuppe

A EF N

Reisbandnudeln in Kurkuma-Kokosmilch-
Suppe mit veganen Meeresvrichte,
Sojastreifen, Gemuse, Reischips, Krauter,
Mungbohnensprossen, Erdnisse

Klein € 13,50

GroB €16,50



HAUPTSPEISEN

LAUWARME NUDELBOWLS '

V41. Phé Tron

Phg-Bowl mit Sojastreifen, Tofu

und Hoisin-Erdnuss-Sauce

AEFN

Lauwarmer Pho-Reisbandnudelsalat mit
Sojastreifen, Tofu, eingelegte Karotten- und
Rettichstreifen, Gurke, Salat, Krauter,
Mungbohnensprossen, Rostzwiebel, ErdnUsse,
Hoisin-Erdnuss-Sauce

€13,90

V43. Mi Tron

Mi-Bowl mit Sojaschnetzel und BBQ-Sauce
A EF,N

Lauwarmer Mi-Weizennudelsalat mit

Sojaschnetzel, Krauter, Salat, Gurke, eingelegte

Karotten- und Rettichstreifen, Rostzwiebel,
Mungbohnensprossen, Erdnusse,
hausgemachte BBQ-Sauce

€13,90

V42.Bun Trén

Bun-Bowl mit Friihlingsrollen,
BBQ-Soja-SpieBe und Vischsauce

AEF,N

Lauwarmer Bun-Reisnudelsalat mit
Frihlingsrollen, BBQ-Soja-SpieBe (A, F),
eingelegte Karotten- und Rettichstreifen, Gurke,
Salat, Kréduter, Mungbohnensprossen, Rostzwiebel
(A), Erdnusse, hausgemachte vegane Vischsauce
GF-Option: mit Tofu statt Soja-SpieB3e

& ohne Réstzwiebel

€13,90

V48. Bun Bo

Bun-Bowl mit Sojaschnetzel

AEF

Lauwarmer Bun-Reisnudelsalat mit
Sojaschnetzel, eingelegte Karotten- und
Rettichstreifen, Gurke, Salat, Krauter,
Mungbohnensprossen, Réstzwiebel,
Erdnusse

€13,90

@Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN

, GEBRATENE NUDELN

V44a. Mién Xao
Gebratene Glasnudeln
A EFN

Gebratene Glasnudeln mit Tofu, vegane
Meeresvrichte aus Konjak, Pak Choi, Chinakohl,

Brokkoli, Karfiol, Zucchini, Pilze, Karotten, Knoblauch,

Mungbohnensprossen, Zwiebel, Rostzwiebel

€14,90

V45a. Banh Canh Xao

Gebratene Udonnudeln

A EF,N

Gebratene Udonnudeln mit Tofu, vegane
Meeresvrichte aus Konjak, Pak Choi, Chinakohl,
Brokkoli, Karfiol, Zucchini, Pilze, Knoblauch,
Zwiebel, Mungbohnensprossen, Réstzwiebel

€14,90

V46. Mi Xao

Gebratene Weizennudeln

A EF,N

Gebratene Weizennudeln mit Chinakohl,
Karotten, Brokkoli, Karfiol, Zucchini, Pilze,
Knoblauch, Mungbohnensprossen, Zwiebel,
Rostzwiebel, mit Wahl aus:

a) Tofu €14,90
b) Sojastreifen €15,90
c) Seitan €15,90

@ Glutenfrei ) Scharf

V44b. Phé Xao

Gebratene Reisbandnudeln

AEFN

Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, vegane
Meeresvrichte aus Konjak, Pak Choi, Chinakohl,

Brokkoli, Karfiol, Zucchini, Pilze, Karotten, Knoblauch,

Mungbohnensprossen, Zwiebel, Rostzwiebel

€14,90

V45b. Banh Canh Bo

Gebratene Udonnudeln mit Sojaschnetzel
A EFN

Gebratene Udonnudeln mit Sojaschnetzel,
Pak Choi, Chinakohl, Brokkoli, Karfiol, Zucchini,
Pilze, Karotten, Knoblauch, Zwiebel,
Mungbohnensprossen, Réstzwiebel

€14,90

V144. Phd Thai Son

Pad Thai

A EF,N

Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, GemuUse,
Knoblauch, Mungbohnensprossen, Zwiebel,
ErdnUsse, Chili, Zitrone

€14,90



J

V51. Ca Ry Vang

Vietnamesisches Gelbes Curry

Gelbes Curry mit Karfiol, Brokkoli, Zucchini,
Pak Choi, Chinakohl, Pilze, Karotten,Zwiebel,
Knoblauch, Kokosmilch, Réstzwiebel (A)

mit Wahl aus:

a) TofuF €14,90
@ GF-méglich: ohne Réstzwiebel

b) Sojastreifen A, F €16,90

c) Seitan A, F €16,90

V152. Cai Thia Van Thién
Sojaschnetzel mit Pak Choi

A F,N

Gebratene Sojaschnetzel mit Pak Choi
und Reis

€15,90

V54. Rau Sét Chao Gang

Gemiise und Sojaschnetzel
in heiBer Gusseisenpfanne
A EFHLN

Reis mit gebratenen Sojaschnetzel,

HAUPTSPEISEN

REISGERICHTE

V52. Cai Thia

Reis mit Tofu und Pak Choi

A EFN

Reis mit gebratenem Tofu, Pak Choi, Pilze,
Zucchini, Morcheln, Knoblauch, Zwiebel

€15,90

V53. Com Chién An Lac
Gebratener Reis

A F,N

Gebratener Reis mit Sojaschnetzel, Tofu,
Karotten, Mais, Erbsen, Rostzwiebel,
Knoblauch, Zwiebel

€13,90

Pilzen, Karfiol, Karotten,

Zucchini, Brokkoli, Chinakohl, Pak Choi, Jungmais, Sellerie,
Zuckererbsen, Cashewnisse, Knoblauch, Zwiebel

€15,90

@Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN
, REISGERICHTE

V55. Rau Xao V6 Lugng

V56. Gia Xao
Gebratenes Gemiise mit
. . . Gebratene Mungbohnensprossen
Tofu/Sojastreifen/Seitan AEFEN

AEF,N
Reis mit gebratenen Pilzen, Karotten, Karfiol,

Brokkoli, Zucchini, Mungbohnensprossen,
Chinakohl, Pak Choi, Knoblauch, Zwiebel

Reis mit gebratenen Mungbohnensprossen,
Karotten, Karfiol, Brokkoli, Zucchini,
Zwiebel, Knoblauch

mit Wahl aus:

mit Wahl aus:

a) Tofu €14,90 a) Tofu . €13,50
b) Sojastreifen €16,90 b) So.jastrelfen €15,50
c) Seitan €16,90 c) Seitan €15,50
V7 Thanh,Tink V59. Ming Xao

,Al':t;etii:e’r:’s FAanng Gebratener Bambus mit Gemlise

N

Gebratener Bambus mit Morcheln,
Shiitake-Pilze, Champignons, Karotten,
Brokkoli, Karfiol, Pak Choi, Chinakohl,
Sesamal, Chili und Reis

€13,90

Reis mit knusprigen Seitan, Zuckererbsen,
Karfiol, Brokkoli, Zucchini, Chinakohl,
Jungmais, Shiitake, Austernpilze, Morcheln,
Knoblauch, Zwiebel, serviert in heiBer
Gusseisenpfanne

€17,90

@ Glutenfrei ) Scharf


https://de.wikipedia.org/wiki/Shiitake

VEVI-SPEZIALITATEN -

) V60. Bo Chién Gion
Knusprige Avocadowedges
A

5 Stlck knusprige Avocadowedges
garniert mit Chili-Mayo

Zur Wahl:
o Ketchup
o Sweet-Chili-Sauce
€790
Vé61. Thang Long
Vegane Meeresvriichte in Fillo-Teig
AF,L
Knusprige vegane Meeresvrichte
in Teigfaden mit Salat und Tempura-Sauce
€8,90
V62. Chién Cém
Vegane Meeresvriichte in Jungreis
AF

Knusprige vegane Meeresvriichte mit
grinem Jungreis, Salat und Tempura-
Sauce

€8,90

@Glutenfrei ) Scharf



\Q(AM' VEVI-SPEZIALITATEN

V67. Vevi-Vorspeisen-Mix
Fiir 2 Personen

AEFN

8 verschiedene Vevi-Spezialitaten:
Avocado-Sommerrolle
Tofu-Soja-Sommerrolle
Frahlingsrollen

geddmpfte Edamame

knusprige Teigtaschen

Vé4. Banh Mi

Vietnamesisches Baguette

A EF,N

Baguette mit Bohnenpaté, vegane Mayo, Hoisin-Sauce,
Salat, Gurke, eingelete Karotten- und Rettichstreifen,
Jungzwiebel, Koriander, Rostzwiebel

mit Wahl aus:

a) Gio Cha

viethamesischer Seitanschinken

b) X4 Xiu

Sojastreifen

c) Mix

mit Seitanschinken und Sojastreifen
d) Bi

Bi-Fiillung aus gebratenen

Soja-, Kartoffel-, Karottenstreifen
und Glasnudeln

€8,50

€8,50

€8,90

€8,90

e) Gid Thi

mit vietnamesischen Soja-Pilz-Schinken

€8,90

g) Bo

mit Sojaschnetzel

€8,90

knusprige vegane Meeresvrichte in Jungreis

knusprige GemuUsetaschen
kleiner Salat

serviert mit Hoisin-Erdnuss-Sauce
und Sweet-Chili-Sauce

€23,50

@Glutenfrei ) Scharf


http://vietkochen.de/2010/02/14/gio-th-7911-schweinekopfwurst-8004838/

V65. Kho Td V66. Lac Héng

Sojavisch in heiBem Gusseisentopf Gebratener Soja-Lachs

AEFN AEF,NM

Eintopf im Gusseisentopf mit Sojavisch mit Gebratener Soja-Lachs mit Pilzen,
Seetang, Knoblauch, Zwiebeln, Champignons, Pak Choi, Karotten, Brokkoli, Zucchini,
gedampften Karfiol und Brokkoli, Zucchini, Chinakohl, Jungmais, Zuckererbsen,

Pak Choi, Chinakohl, Karotten und Reis Karfiol, Knoblauch, Zwiebel und Reis
€16,90 €16,90

V70. Kho Tau

Tofu-Melanzani in Gusseisentopf V83.Com Gao Lut

mit geddmpften Gemiise MAKROBIOTISCH: Quinoa-Reis mit Gemiise
F,N F,H N

Gebratenes Sojavleisch, Tofu, Melanzani, Rot-schwarzer Reis, Quinoa, gedampftes
Shiitake-Pilze mit gedampften Brokkoli, Karfiol, Gemdse, Kurbiskerne, CashewnUsse,
Zuckererbsen, Jungmais, Karotten, serviert mit Sesamsalz, Tamari-Sojasauce

Reis, garniert mit Jungzwiebel und Chili €14,90

€16,90 Optional: + Bio Tofu-Filet € 2,-



\gm VEVI-SPEZIALITATEN

V201. Bun Ddu Mam Tuong
Spezialitdten-Reisnudelplatte

A EFN

Platte mit Bun-Reisnudeln, Tofu,
Seitanschinken, Sojastreifen, Salat,
Krauter, Sauce

€16,90

V202. Banh Xéo

Vietnamesische herzhafte Crépes
AF

Vietnamesische Crépes gefllt mit
Mungbohnensprossen, Pilzen,
Zwiebel, Sojaschnetzel, vegane
Meeresvrichte, serviert mit Salat,
Krauter und vegane hausgemachte
Vischsauce

€15,90

V203. Banh Hoi
Reisnudelplatte mit Soja
AF,N

Platte mit Bun-Reisnudeln, Tofu,
Seitanschinken, Sojastreifen, Salat,
Krauter, Sauce

€15,90

@ Glutenfrei ) Scharf



V74. Banh Kem Tugi

Raw Bio-Matchacheesecake
H

Bio-Rohkost-Matchacheesecake mit
Mandeln, Kokos, Datteln, Zitrone,
Matchatee, Agavendicksaft

€750

V75b. Banh Bao Nhan Khém
SiiBe Banh Bao mit Ananas-Fiillung
AF

SUBe Hefeteigtasche mit Ananas-
Fallung

€3,50

V92a. Banh Schokolade
Schokotorte

AFH

Schokotorte mit Haselnlssen

und vegane Creme

€6,90

DESSERTS \wa

V75a. Banh Bao Nhan Khoai
SiiBe Banh Bao mit SiiBkartoffel-Fiillung

AF

SUBe Hefeteigtasche mit StBkartoffel-

Fallung

€350

V91. Banh Tra Xanh

Matchatiramisu

AH

Matchatiramisu mit veganer Mascarpone,
Cashewdrink

€6,90

V92b. Banh Kem
Haselnusstorte
AFH

Haselnusstorte mit veganer Creme

€6,90

Gedampfte Banane in Klebreis

@V93. Chudi Nép

E

Gedampfte Banane mit Klebreis
umwickelt, Kokosmilch, Erdnisse

€6,90

@ Glutenfrei



\gm DESSERTS

V95. Kem Cudn Chién
Gebackenes Eis
AF
e on
V94. Chudi Chién Eis in gebackener Teigrolle
Gebackene Bananentaschen €6,90
A
Bananenpuree in Teig gebacken
€6,90
V97. Vevi-Nachspeisen-Mix
Bitte teilen Sie bei der Bestellung
Allergien mit!
4 verschiedene Vevi-Nachspeisen: Lassen Sie
sich von unserem Kuchenchef Gberraschen!
€16,90
V96. Pudding
Vietnamesischer Pudding
F
Vietnamesischer Pudding mit Geschmack
je nach Saison, z. B. Mango, Pandanblatter
JoderSchokolade 9 V100. Kokos-Cheesecake
F.H
€5,90

Kokos-Cheesecake mit Rohkost-Teig
aus Rosinen, Datteln, WalnUsse, vegane
Mascarpone

€6,90

@ V98. Mousse Chanh Day

Maracuja-Mousse

Maracujamousse mit veganer Mascarpone V193. Mango-Sticky-Rice
und Mangopuree @ F

€5,90 SuBer Klebreis mit frischer Mango und
Kokosmilch-Sauce

@ Glutenfrei €6,90



\gm GETRANKE

Hausgemachte Vevi-Limonade 0,41 €5,90

Beeren, Zitrone, Minze, Sirup, Zitronengras, Ingwer

Aus der Flasche

Makava 0,331 €4,50
Almdudler 0,331 €4,50
Eistee Pfirsich/Zitrone 0,331 €4,50
Cola/Cola Light/Cola Zero 0,331 €4,50
Romerquelle still/prickelnd 0,331 €3,90
Pago Johannisbeere/Pfirsich 0,21 €4,50

Alkoholfreies Bier

Gosser A o6l €5,90
Schlossgold A 0,51 €5,90
Beck's A 0,331 €3,90
Heineken A 0,331 €3,90
Hops Zitronenradler A 0,331 €3,90

Alkoholfreie Weine und Cocktails

Roter Spritzer 0,251 €5,90
Chardonnay Spritzer 0,251 €5,90
Merlot Spritzer 0,251 €5,90
Hugo 0,331 €6,90
Prosecco 0,331 €6,90
Campari Spritzer 0,331 €790
Campari Orange 0,331 €790
VeVi Passion Cocktail 0,331 €790
Virgin Gin Tonic 0,331 €7,90

Virgin Mojito 0,331 €790



\Wll,; SAFTE & SODA

Sifte 0,31 0,51
Bio Apfelsaft pur €3,90 €5,50
Bio Apfelsaft mit Soda €3,50 €4,90
Bio Apfelsaft mit Wasser €290 €3,90
Bio Orangensaft pur €3,90 €5,50
Bio Orangensaft mit Soda €3,50 €4,90
Bio Orangensaft mit Wasser €2,90 € 3,90
Bio Mangosaft pur €3,90 €5,50
Bio Mangosaft mit Soda €3,50 €4,90
Bio Mangosaft mit Wasser €290 €3,90
Guavensaft pur €3,90 €5,50
Guavensaft mit Soda €3,50 €4,90
Guavensaft mit Wasser €2,90 €3,90
Lycheesaft pur €3,90 €5,50
Lycheesaft mit Soda €3,50 €4,90
Lycheesaft mit Wasser €290 €3,90
Guanabanasaft €3,90 €5,50
Aloe Vera-Saft €3,90 €5,50
Kokoswasser €3,90 €5,50
Gerostetes Kokoswasser €3,90 €5,50
Soda €250 €3,50
Soda Zitrone €290 €4,50
Soda Himbeere €290 €4,50
Soda Holunder €290 €450
Leitungswasser €0,50 €0,90
Wasser mit Zitrone €250 €2,90
Himbeerwasser €250 €290

Holunderwasser €250 €290



\ll;, KAFFEE & TEE

Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso

Kaffee/Verlangerter

Cappuccino F

Kaffee Latte F

Koffeinfreier Kaffee (Getreidekaffee) A

Vietnamesischer Kaffee

Vietnamesischer Kaffee mit hausgemachter Soja-Kondensmilch
(mit oder ohne Eiswurfel) F

Kénnchen Hafer- oder Sojamilch A/ F

Tee

Grlntee

Jasmintee

Kamillentee

Ingwer-Zitronentee

Butterfly Pea-Tee mit Rohrzucker
Reistee

Vevi-Tee (Grluntee, Ingwer, Zitrone, Sojamilch) F

Asiatischer Frichtetee (Jujube, Geif3blatt, Gojibeeren, Rohrzucker)

€2,50
€450
€350
€3,90
€450
€3,50
€3,50
€450

€0,50

€4,50



\gm ALLERGENE

Fiir Vevi-Speisen und -Getridnke relevante Allergene

Glutenhaltiges Getreide

Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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