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%\WM&W Peace

VEGAN VIETNAMESE KITCHEN

[vetre Qprite.

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns, in unserer rein veganen,
vietnamesischen Kiche, begriBen zu durfen.
Alle unsere Speisen sind zu 100 % pflanzlich.

Veviist an drei verschiedenen Standorten vertreten:
Vevi 1: Stollgasse 5, 1070 Wien
Vevi 2: LeithastraBe 21, 1200 Wien
und Vevi 3: Albertgasse 51,1080 Wien.

Wir verwenden Vleisch-Ersatzprodukte wie beispielsweise
Schinken aus Seitan, Ente aus Seitan, Sojageschnetzeltes und
Sojamedaillons, Schrimps aus Konjak oder aus Sojaprotein,
und vieles mehr.

Wir bieten auch eine Auswahl an glutenfreien Speisen und
makrobiotischen Gerichten an.

Falls Sie Fragen zu unserem MenU haben oder eine Party bei uns feiern
wollen, wenden Sie sich bitte an unser Service. Wir helfen Ihnen gerne
weiter und winschen Ihnen guten Appetit!

Tl el )i Tenn



®

VORSPEISEN

, SUPPEN

V1. Canh Chua

SiiBsauer-Suppe

F

Vietnamesische stiBsaure Suppe mit
Tofu, Okra, Ananas, Tamarinde,
Mungbohnensprossen

€6,50

V3. Sup Hoa Thién
~Blumen“-Suppe

AF
Brokkoli-Gurken-Cremesuppe mit
frischen hausgemachten Croutons

€6,50

V5. Stup Hoanh Thanh
Wantan-Suppe

A F,N

Wantan-Suppe mit Austernpilzen,
Pak Choi, Jungmais, Karfiol, Brokkoli,
Zuckererbsen, Karotten, Rostzwiebel

€6,50

®

V2. Sup An Nhién

Misosuppe
F

Miso-Suppe mit Tofu, Wakame,
Enoki-Pilz und Jungzwiebel

€6,50

V4. Canh Bé bé Tam
.Geist des Bodhi“-Suppe

F

Kokosmilchsuppe mit Tofu,
Austernpilze, Chili, Jungmais,
Zuckererbsen, Karfiol, Brokkoli

€6,50

Vé. Sup Pai Dudng

Ozean-Suppe
A F,N

Vegane Ozean-Suppe mit
Meeresvrichten, Tofu, Seetang,
Mais, Erbsen, Karotten

€6,50

@Glutenfrei ) Scharf



VORSPEISEN
y SOMMERROLLEN

V11. Géi Cuén Pam
Sommerrollen mit Sojastreifen und Tofu
AEF,N

2 Stlck Sommerrollen mit Reisnudeln,
Sojastreifen, Tofu, Salat, Gurke, Krauter,
Mungbohnensprossen, Erdnusse,
Rostzwiebel, Hoisin-Erdnuss-Sauce

€5,90

V12. G6i Cudn Bo

Sommerrollen mit Avocado

A EF,N

2 Stlck Sommerrollen mit Reisnudeln,
Avocado, Gurke, Mungbohnensprossen,
Krauter, Salat, Erdnusse, Rostzwiebel (A),
Hoisin-Erdnuss-Sauce (A, E, F, N)
GF-Option: ohne Réstzwiebel und
Vischsauce anstatt Hoisin-Erdnuss-Sauce

€5,90

V82. Cudn Rau Mam
MAKROBIOTISCHE Sommerrollen

A EFN

2 Stuck Sommerrollen mit Avocado,
getrockneten Tomaten, Kresse, Salat, Gurke,
Erdnisse und Rostzwiebel, mit Wahl aus:

a) Hoisin-Erdnuss-Sauce

b) hausgemachte vegane Vischsauce

€6,90

@ Glutenfrei ) Scharf



V19. Géi Cudn Dac Biét €6,50
SPEZIAL-Sommerrollen

2 Stick Spezial-Sommerrollen mit Reisnudeln,
Salat, Gurke, Mungbohnensprossen, Krauter,
ErdnUsse, Rostzwiebel, mit Wahl aus:

a) Cudn Lac Héng

Veganer Lachs und Senfsauce
AEFM

b) Cudn Chao Gang

Sojaschnetzel und
Hoisin-Erdnuss-Sauce
AEF N

¢) Cudn Seitan

Seitan und Hoisin-Erdnuss-Sauce
AEF N

f) Cudn Soja Bo

Sojastreifen, Avocado und
Hoisin-Erdnuss-Sauce
AEF N



VORSPEISEN
; FRISCHES & GEDAMPFTES

V15. Bénh Bét Loc

V13. Cuén Dlep Gedampfte Teigtaschen
Gurkenrolle AF
F.N Gedampfte Teigtaschen aus
Gurkenrolle mit Avocado, Seetang, Tapiokamehl mit Soja, Karotten,
Sesam, griine Chilisauce Rostzwiebel, hausgemachte vegane
€6,90 Vischsauce

€5,90

V16. Banh Cudn
Gediampfte Reismehl-Rollen
AF

V17. Edamame
Gedampfte Reismehlrollen mit Soja, F
Morcheln, Réstzwiebel, Seitanschinken,
hausgemachte vegane Vischsauce Gedampfte Edamame mit Himalayasalz
€ 6,90 €5,90

V20. Banh Bao

Gedampfte Hefeteigtasche

AF

Gedampfte Hefeteigtasche gefullt mit
Soja, Glasnudeln, Morcheln, Karotten,
Erbsen, Sweet-Chili-Sauce, Chili-Sauce

€6,50

@ Glutenfrei ) Scharf



®

VORSPEISEN

KNUSPRIGES & GEBACKENES '

V14. Cha Gio

Vietnamesische Friihlingsrollen
F

2 Stick knusprig gebratene Reispapierrollen

mit Glasnudeln, Tofu, Gemse, Pilze,

V116. Banh Thuyén Vién
Gebratene Teigtaschen
AF,N

Gebratene Teigtaschen mit
Sweet-Chili-Sauce

Morcheln, hausgemachte vegane Vischsauce

€5,90

V18. Rau Cu Chién Gion
Gemiise-Tempura
AF L

Knusprige Gemise-Tempura mit Zucchini,

Zwiebel, Karotten, SuBkartoffeln, kleinem
Salat, Tempura-Sauce

€9,50

€5,90

V119. Tofu Tam Chau
Gebackene Tofuwiirfel

AF

Knusprig gebackene Tofuwurfel mit
kleinem Salat, serviert mit Chili-Mayo

€8,90

V200. Banh Bao Chién
Gebackene Banh Baos
AF

Knusprig gebackene Hefeteigtaschen (2 Stiick)
mit Fillung aus Soja, Glasnudeln und Morcheln,
serviert mit Sweet-Chili-Sauce

€6,50

@Glutenfrei ) Scharf



\l; SALATE

V22. Salat Bo
Avocado-Salat
AEFL

Salat mit veganen Meeresvrichten,
Avocado, Gurke, Tomaten,
Radieschen, Ingwer-Essigdressing

€9,90

V25. Goi bu bu
Papaya-Salat

AEF

Papaya, Karotten, Rettich,
Sojaschnetzel, Minze, Erdnusse,
Rostzwiebel, Essigdressing

€38,90

V27. Rong Bién Salat
Algen-Salat
AF, LN

Seetang, Mungbohnensprossen, Salat,

Sesam, Essigdressing

€8,90

@ Glutenfrei ) Scharf

V24. Géi Huong Xua
Antiker WeiBkraut-Salat
WeiBkraut, Austernpilze mit Zwiebeln,

Krauter, Zitronensaft, Essigdressing
€8,90

V26. Banh Trang Tron
Mango-Salat

AEF

Mango, Reispapier, Sojaschnetzel,
Tofu, ErdnUsse, Rostzwiebel,
Krauter, Zitronensaft

) MILD ODER SCHARF

€8,90

V29. Salat Cat Tuong
Gemischter Salat mit veganen Filet
AF L

Gemischter Salat, veganes Huhnerfilet,
Avocado, hausgemachtes Dressing

€9,90



BEILAGEN & SNACKS \wa

Beilagen
(¥) 1 Jasminreis N €290
2. Chili-Sauce/Sweet-Chili-Sauce €1,50
3. Hoisin-Chili-Sauce A, F, N €1,50
4. Hoisin-Erdnuss-Sauce klein A, E, F, N €1,50
5. Hoisin-Erdnuss-Sauce groB A, E, F, N €2,50
g 6. Ketchup €1,-
7. Bun-Reisnudeln (diinne Reisnudeln) €3,50
g 8. Pho-Reisbandnudeln (breite Reisbandnudein) €3,50
@) 9. Gemiise €3,90
&) 10. Tofu F €350
11. Seitan A, F € 3,90
12. Sojastreifen A, F €3,90
Snacks
g Pommes mit Ketchup €4,50
@ SiuiBkartoffelpommes mit Ketchup €5,50
9 Bio-Karottenpommes im Sesammantel mit Ketchup N €6,50

Hausgemachte vegane Nuggets (5 Stlick) mit Ketchup A, F  €4,50

@Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN
y NUDELSUPPEN

V31. Phé

Reisbandnudel-Suppe

Traditionelle, vietnamesische Reisbandnudel-Suppe in hausgemachter
traditioneller Pha-Gemusebrihe, Mungbohnensprossen, Koriander,
Jungzwiebel, serviert mit Hoisin-Sauce (A, F, N), Chili-Sauce und Zitrone,
mit Wahl aus:

a) Pha Au Lac

:h"’_i miPiizen Klein €12,50
mit Austernpilzen GroB €15,50
@ GF-Option: ohne Hoisin-Sauce
b) Phd Trang An
Pha mit Soja Klein €12,50
AF,N GroB €15,50
mit Sojabéllchen und Sojageschnetzeltes
c) Phé Rau
Phd mit Tofu & Gemiise
AF,N Klein € 12,50
mit Tofu, Karotten, Karfiol, Zucchini, Brokkoli, GroB € 15,50
Chinakohl, Pak Choi, Jungmais, Zuckererbsen
@ GF-Option: ohne Hoisin-Sauce
d) Ph& Dic Biét
SPEZIAL-Pha :
AFEN Klein € 13,50
GroB €16,50

mit Tofu, Sojageschnetzeltes,
Austernpilze, Sojabéllchen

@ Glutenfrei ) Scharf



V33. Bun Me
SuiBsauer-Nudelsuppe mit Sojavisch
AF

Reisnudelsuppe in Gemusebrihe mit
Seitan-Dilllaibchen, Sojavisch mit Seetang,
Ananas, Tomaten, Mungbohnensprossen

Klein € 12,50 :;34' :4:9“ Mang
asnudelsuppe
GroB €15,50 AF
Glasnudel-Suppe mit Tofu, Seitan (A, F),
Bambus, Shiitake
@GF-Option: ohne Seitan

Klein € 12,50
GroB €15,50
V35. Bun Bo Hué

SiiBsauer-Nudelsuppe mit Sojaschnetzel
AF

SUBsauer scharfe Suppe mit Bun-Reisnudeln,
Sojaschnetzel (A, F), Tofu, Rettich, Karotten,
Zucchini, Jungzwiebel, Mungbohnensprossen

GF-Option: ohne Sojaschnetzel, mit Tof N .
(@) sF-opti ! oL R TR V36. Cary Hoan Kim

gle'; :::’:g Curry-Nudelsuppe
ro R . g .
Vietnamesisches gelbes Curry mit
Gemuse, SuBkartoffeln, Champignon,
Shiitake-Pilze, Brokkoli, Karfiol, Zucchini,
Rettich, Kokosmilch, Zitronengras
mit Wahl aus:
(@) a)Tofu F €13,90
b) Sojastreifen A, F €15,90
V37. Banh Canh Chua Ngot Al Ul
SiiBsaure Udon-Nudelsuppe mit Wahl aus:
AF 1) Udon-Nudeiln A
SiBsaure Udon-Nudelsuppe mit Tofu, Seitan, @ 2) Bun-Reisnudeln

vegane Meeresvrichte, Pak Choi, Austernpilze,
Jungmais, Karotten, Zuckererbsen,
Mungbohnensprossen, Jungzwiebel

Klein € 12,90

GroB €15,90

@Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN
y, LAUWARME NUDELBOWLS

V41. Phé Tron

Phg-Bowl mit Sojastreifen, Tofu

und Hoisin-Erdnuss-Sauce

AEF,N

Lauwarmer Pho-Reisbandnudelsalat mit Sojastreifen,
Tofu, eingelegte Karotten- und Rettichstreifen, Gurke,
Salat, Kréuter, Mungbohnensprossen, Rostzwiebel,
ErdnUsse, Hoisin-Erdnuss-Sauce

€13,90

V42. Bun Tron

Bun-Bowl mit Friihlingsrollen,
BBQ-Soja-SpieBe und Vischsauce

AEF

Lauwarmer Bun-Reisnudelsalat mit
Frihlingsrollen, BBQ-Soja-SpieBe (A, F),
eingelegte Karotten- und Rettichstreifen, Gurke,
Salat, Kréuter, Mungbohnensprossen, Rostzwiebel
(A), Erdnisse, hausgemachte vegane Vischsauce
GF-Option: mit Tofu statt Soja-SpieBe

& ohne Réstzwiebel

€13,90

V43. Mi Trén

Mi-Bowl mit Sojaschnetzel und BBQ-Sauce

A F,N

Lauwarmer Mi-Weizennudelsalat mit Sojaschnetzel,
Krauter, Salat, Gurke, eingelegte Karotten- und
Rettichstreifen, Rostzwiebel, Mungbohnensprossen,
Erdnusse, hausgemachte BBQ-Sauce

€13,90

@ Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN

GEBRATENE NUDELN '

V44a. Mién Xao

Gebratene Glasnudeln

A EFN

Gebratene Glasnudeln mit Tofu, vegane
Meeresvriichte aus Konjak, Pak Choi,
Chinakohl, Brokkoli, Karfiol, Zucchini,
Pilze, Karotten, Knoblauch,
Mungbohnensprossen, Zwiebel,
Rostzwiebel

€14,90

V45. Banh Canh Xao

Gebratene Udonnudeln

A EF,N

Gebratene Udonnudeln mit Tofu, vegane
Meeresvrichte aus Konjak, Pak Choi,
Chinakohl, Brokkoli, Karfiol, Zucchini,
Pilze, Karotten, Knoblauch, Zwiebel,
Mungbohnensprossen, Rostzwiebel

€14,90

V44b. Phé Xao

Gebratene Reisbandnudeln

A EF,N

Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu,
vegane Meeresvrlichte aus Konjak, Pak
Choi, Chinakohl, Brokkoli, Karfiol, Zucchini,
Pilze, Karotten, Knoblauch,
Mungbohnensprossen, Zwiebel,
Rostzwiebel

€14,90

V46. Mi Xao

Gebratene Weizennudeln

AEFN

Gebratene Weizennudeln mit Chinakohl,
Brokkoli, Karfiol, Zucchini, Pilze, Karotten,
Knoblauch, Mungbohnensprossen, Zwiebel,
Rostzwiebel, mit Wahl aus:

a) Tofu €14,90
b) Sojastreifen €15,90
c) Seitan €15,90

@Glutenfrei ) Scharf



HAUPTSPEISEN
, REISGERICHTE

V50. Tofu Chua Ngot
SiiBsauer-Tofu mit Pak Choi

AF

Reis mit knusprig gebackenen Tofu und
gebratenen Pak Choi in SUB-Sauer-Sauce

€15,90

V52. Cai Thia
Reis mit Tofu und Pak Choi
A EFN

Reis mit gebratenem Tofu, Pak Choi, Pilze,

Zucchini, Morcheln, Knoblauch, Zwiebel
€15,90

@ Glutenfrei ) Scharf

J

V51. Ca Ry Vang

Vietnamesisches Gelbes Curry

Gelbes Curry mit Karfiol, Brokkoli, Zucchini,
Pak Choi, Chinakohl, Pilze, Karotten,Zwiebel,
Knoblauch, Kokosmilch, Réstzwiebel (A)

mit Wahl aus:

a) TofuF €14,90
@GF-m&glich: ohne Réstzwiebel

b) Sojastreifen A, F €16,90

c) Seitan A, F €16,90

V53. Com Chién An Lac
Gebratener Reis

AF,N

Gebratener Reis mit Sojaschnetzel, Tofu,
Karotten, Mais, Erbsen, Rostzwiebel,
Knoblauch, Zwiebel

€13,90



V54. Rau S6t Chao Gang

Gemiise und Sojaschnetzel

in heiBer Gusseisenpfanne

A EFHLN

Reis mit gebratenen Sojaschnetzel,
Pilzen, Karfiol, Karotten, Zucchini,
Brokkoli, Chinakohl, Pak Choi,
Jungmais, Sellerie, Zuckererbsen,
Cashewnusse, Knoblauch, Zwiebel

€15,90

V56. Gia Xao

Gebratene Mungbohnensprossen
AEFN

Reis mit gebratenen Mungbohnensprossen,
Karotten, Karfiol, Brokkoli, Zucchini,
Zwiebel, Knoblauch

mit Wahl aus:

a) Tofu €13,50
b) Sojastreifen €15,50
c) Seitan €15,50

V55. Rau Xao V6 Lugng

Gebratenes Gemiise mit
Tofu/Sojastreifen/Seitan

A EF,N

Reis mit gebratenen Pilzen, Karotten, Karfiol,
Brokkoli, Zucchini, Mungbohnensprossen,
Chinakohl, Pak Choi, Knoblauch, Zwiebel
mit Wahl aus:

a) Tofu €14,90
b) Sojastreifen €16,90
c) Seitan €16,90
V57. Thanh Tinh

~Friedens"-Pfanne

AEF, N

Reis mit knusprigen Seitan, Zuckererbsen,
Karfiol, Brokkoli, Zucchini, Chinakohl,
Jungmais, Shiitake, Austernpilze, Morcheln,
Knoblauch, Zwiebel

serviert in heiBer Gusseisenpfanne

€17,90

@Glutenfrei ) Scharf



\90\%' VEVI-SPEZIALITATEN

V21a. Hoang Lan
Thunvisch-Taco
AM

2 Stlck Tacos mit Thunvisch, Avocado,
Gemdse, Mascarpone, Mayonnaise

€9,50

Vé61. Thang Long

Vegane Meeresvriichte in Fillo-Teig
AF, L

Knusprige vegane Meeresvriichte

in Teigfaden mit Salat und Tempura-Sauce

€38,90

@ Glutenfrei ) Scharf

V21b. Hoang Diép
Veganer Lachs-Taco
M

2 Stick Tacos mit veganen Lachs,
Avocado, Gemuse, Mascarpone,
Mayonnaise

€9,50

V62. Chién Cém

Vegane Meeresvriichte in Jungreis

AF

Knusprige vegane Meeresvriichte mit
grianem Jungreis, Salat und Tempura-Sauce

€38,90



Vé4. Banh Mi
Vietnamesisches Baguette
AEFN

Baguette mit Bohnenpaste, vegane Butter, Gurke,
eingelegte Karotten- und Rettichstreifen, Jungzwiebel,

Koriander, Réstzwiebel, Char-Siu-Sauce

mit Wahl aus:

a) Gid Cha

vietnamesischer Seitanschinken

b) X4 Xiu

Sojastreifen

c) Mix

mit Seitanschinken und Sojastreifen

e) Gid Thi

vietnamesischer Soja-Pilz-Schinken

€850
€850
€8,90

€890

Vé7. Vevi-Vorspeisen-Mix
Fiir 2 Personen

A EF,N

8 verschiedene Vevi-Spezialitaten:

1 Avocado-Sommerrolle

1 Tofu-Soja-Sommerrolle
Frihlingsrollen

gedampfte Edamame

knusprige Teigtaschen

knusprige vegane Meeresvrichte in Jungreis
knusprige Gemusetaschen

kleiner Salat

serviert mit Hoisin-Erdnuss-Sauce
und Sweet-Chili-Sauce

€23,50

@Glutenfrei ) Scharf


http://vietkochen.de/2010/02/14/gio-th-7911-schweinekopfwurst-8004838/

\gm VEVI-SPEZIALITATEN

V159. Vién Man
Juicy-Marbles-Steak

AF

Juicy-Marbles-Steak mit gebratenen
SuBkartoffeln, Spargel, Jungmais,
Zuckererbsen und Sprossen

€18,90

@ Glutenfrei ) Scharf

V58. Théng Lac

Veganes Filet

A F,N

Veganes Filet mit Shitake-Pilze, Morcheln,
Zuckererbsen, Zucchini, StBkartoffel, Spargel,
Kirschtomaten, Rosmarin, in Sojacreme
mit Wahl aus:

a) Veganes Lachsfilet

b) Veganes Hiihnerfilet

mit Wahl aus:

1) Kartoffel-Wasabi-Pliree

2) Jasminreis

€17,90

V160. Tudng Van
Veganes White-Fish-Filet
AF,N

Veganes White-Fish-Filet mit
Pak Choi, StBkartoffeln,
Zuckererbsen, Spargel, Pfefferoni,
Kirschtomaten und Reis

€17,90



V65. Kho T6
Sojavisch in heiBem Gusseisentopf
AEF, N

Eintopf im Gusseisentopf mit Sojavisch mit

Seetang, Knoblauch, Zwiebeln, Champignons,

gedampften Karfiol und Brokkoli, Zucchini,
Pak Choi, Chinakohl, Karotten und Reis

€16,90

V68. Rau Mudng Xao
Gebratener Wasserspinat
AEF,N

Gebratener Wasserspinat mit Pilzen,
Knoblauch, serviert mit Reis

€12,90

V66. Lac Hong
Gebratener Soja-Lachs
A EFNM

Gebratener Soja-Lachs mit Pilzen,
Pak Choi, Karotten, Brokkoli, Zucchini,
Chinakohl, Jungmais, Zuckererbsen,
Karfiol, Knoblauch, Zwiebel und Reis

€16,90

V83.Com Gao Lut
MAKROBIOTISCH: Quinoa-Reis

mit Gemiise

F,H N

Rot-schwarzer Reis, Quinoa, gedampftes
GemuUse, Kurbiskerne, CashewnUsse,
Sesamsalz, Tamari-Sojasauce

€14,90
Optional: + Bio Tofu-Filet € 2,-

@Glutenfrei ) Scharf



\gm DESSERTS

V74. Banh Kem Tugi

Raw Bio-Matchacheesecake
H

Bio-Rohkost-Matchacheesecake mit
Mandeln, Kokos, Datteln, Zitrone,
Matchatee, Agavendicksaft

€750

V75b. Banh Bao Nhan Khém
SiiBe Banh Bao mit Ananas-Fiillung
AF

SuBe Hefeteigtasche mit Ananas-

Fallung
€3,50

V92a. Banh Schokolade
Schokotorte

AF H

Schokotorte mit HaselnUssen

und vegane Creme

€6,90

@ Glutenfrei

V75a. Banh Bao Nhan Khoai
SiiBe Banh Bao mit SiiBkartoffel-Fiillung
AF

SuBe Hefeteigtasche mit StBkartoffel-
Fallung

€3,50

V91. Banh Tra Xanh

Matchatiramisu

AH

Matchatiramisu mit veganer Mascarpone,
Cashewdrink

€6,90

V92b. Banh Kem
Haselnusstorte

AF.H

Haselnusstorte mit veganer Creme

€6,90

V93. Chusi Nép
Gemdampfte Banane in Klebreis
E

Gedampfte Banane mit Klebreis

umwickelt, Kokosmilch, Erdnisse

€6,90



V94. Chuéi Chién
Gebackene Bananentaschen
A

Bananenplree in Teig gebacken

€6,90

V96. Pudding

Vietnamesischer Pudding

F

Vietnamesischer Pudding mit Geschmack
je nach Saison, z. B. Mango, Pandanblatter
oder Schokolade

€5,90

@V?S. Mousse Chanh Day

Maracuja-Mousse

Maracujamousse mit veganer Mascarpone
und Mangoptree

€5,90

V95. Kem Cudn Chién
Gebackenes Eis
AF

Eis in gebackener Teigrolle

€6,90

V97. Vevi-Nachspeisen-Mix

Bitte teilen Sie bei der Bestellung
Allergien mit!

4 verschiedene Vevi-Nachspeisen: Lassen Sie
sich von unserem Kiichenchef Uberraschen!

€16,90

V99. Vevi-Eispalatschinke
AF
Palatschinke gefullt mit veganes

Vanilleeis, garniert mit Schokolade-
und Karamellsauce

€6,90

V100. Kokos-Cheesecake
F,H
Kokos-Cheesecake mit Rohkost-Teig

aus Rosinen, Datteln, Walnusse, vegane
Mascarpone

€6,90



FUR BESONDERE ANLASSE:
; SUSHI-PLATTEN & HOT POT

Vegane Sushiplatte (Vorbestellung!)

A F,N

Sie feiern einen speziellen Anlass oder wollen mit Ihrer Familie oder Ihren Freund:innen
endlich wieder veganes Sushi essen?

Wir bieten auf Vorbestellung (mindestens einen Tag vorher telefonisch unter
+436601147143 oder personlich im Lokal) spezielle, vegane Sushiplatten an!

GroBen und Preise:

GroBe M: € 49 (2 Personen)
GréBe L: € 69 (3 Personen)
GroBe XL: € 99 (4 Personen)

Die Vevi-Sushiplatten konnen
auch glutenfrei (F, N) bestellt werden!

Veganes Hot-Pot: Suppeneintopf (Vorbestellung!)
AEF

Sie feiern einen speziellen Anlass oder wollen mit Ihrer Familie oder lhren Freund:innen
veganes ,Hot Pot” (Suppeneintopf) essen?

Wir bieten auf Vorbestellung (mindestens einen Tag vorher telefonisch unter
+436601147143 oder personlich im Lokal) veganes ,Hot Pot” an!

Preis fiir 1 ,Hot Pot“: € 44,90 (2 Personen)

Vevi-Hot-Pot beinhaltet:

Weizennudeln, Tofu, Soja und Weizenprotein, Shiitake-Pilze, rote Datteln, Ingwer,
Gojibeeren, Enoki-Pilze, Champignons, Krauterseitlinge, Austernpilze, Pak Choi,
Chinakohl, Goldblumenblatter (vietnamesisches Blattgemuse), Koriander,
serviert mit Weizennudeln und BBQ-Erdnuss-Sauce

Das vegane ,Hot Pot” und die vegane Sushiplatte werden ausschlieBlich im
Standort Vevi in der Stollgasse 5, 1070 Wien, angeboten!



\gm HAUSGEMACHTE GETRANKE

Vevi-Limonade
Beeren, Zitrone, Minze, Sirup, Zitronengras, Ingwer 0,41 €5,90

Vevi-Bubble-Tea
T 1. Matcha mit Sojamilch, Tapiokaperlen, Zucker F 0,51 €6,50
T 2. Schwarztee mit Sojamilch, Tapiokaperlen, Zucker F

T 3. Kaffee mit Sojamilch, Tapiokaperlen, Zucker F

Vevi-Smoothies
S1. Sinh T6 Chudi 041 €590
Bananen-Smoothie mit Chiasamen und Sojamilch F
S2. Sinh T Xoai Chanh
Mango-Smoothie mit Maracuja, Sojamilch, Kokosmilch F
$3.Sinh Té Bo
Avocado-Smoothie mit Sojamilch, Cashewmilch F, H
S4. Sinh Té Dau
Erdbeer-Smoothie mit Datteln, Sojamilch F

Frischgepresste Safte 031 €490
Nudc Ep Téo - Apfelsaft O/« £ 8/50
Nudc Ep Cam - Orangensaft

Nudc Ep Carot - Karottensaft

Nudc Ep Pé - Roter Multisaft (Apfel, Rote Beete, Karotte)

Nudc Ep Vang - Gelber Multisaft (Apfel, Orange, Karotte)

Nudc Ep Xanh - Griiner Multisaft (Sellerie, Spinat, Ananas) L



\Wll,; SAFTE & SODA

Safte

Bio Apfelsaft pur
Bio Apfelsaft mit Soda
Bio Apfelsaft mit Wasser

Bio Orangensaft pur
Bio Orangensaft mit Soda
Bio Orangensaft mit Wasser

Bio Mangosaft pur
Bio Mangosaft mit Soda
Bio Mangosaft mit Wasser

Guavensaft pur
Guavensaft mit Soda
Guavensaft mit Wasser

Lycheesaft pur
Lycheesaft mit Soda
Lycheesaft mit Wasser

Guanabanasaft
Aloe Vera-Saft
Kokoswasser
Gerostetes Kokoswasser
Soda

Soda Zitrone

Soda Himbeere
Soda Holunder
Leitungswasser
Wasser mit Zitrone
Himbeerwasser
Holunderwasser

Aus der Flasche

Makava

Almdudler

Eistee Pfirsich/Zitrone
Cola/Cola Light/Cola Zero
Romerquelle still/prickelnd
Pago Johannisbeere/Pfirsich

0,331
0,331
0,331
0,331
0,331
0,21

0,31

€390
€3,50
€290

€3,90
€3,50
€290

€3,90
€3,50
€290

€3,90
€3,50
€290

€390
€350
€290

€3,90
€3,90
€3,90
€3,90
€250
€290
€290
€290
€0,50
€250
€250
€250

€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€3,90
€4,50

0,51

€5,50
€490
€3,90

€5,50
€4,90
€3,90

€5,50
€4,90
€3,90

€5,50
€490
€3,90

€5,50
€490
€3,90

€5,50
€5,50
€5,50
€5,50
€3,50
€450
€450
€450
€0,90
€290
€290
€290



\ll;, KAFFEE & TEE

Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso

Kaffee/Verlangerter

Cappuccino F

Kaffee Latte F

Koffeinfreier Kaffee (Getreidekaffee) A

Vietnamesischer Kaffee

Vietnamesischer Kaffee mit hausgemachter Soja-Kondensmilch
(mit oder ohne Eiswurfel) F

Kénnchen Hafer- oder Sojamilch A/ F

Tee

Grintee

Jasmintee

Kamillentee

Ingwer-Zitronentee

Butterfly Pea-Tee mit Rohrzucker
Reistee

Vevi-Tee (Grlintee, Ingwer, Zitrone, Sojamilch) F

Asiatischer Frichtetee (Jujube, Geif3blatt, Gojibeeren, Rohrzucker)

€2,50
€450
€350
€3,90
€450
€3,50
€3,50
€450

€0,50

€4,50



ALKOHOLFREIE BIERE
i, & COCKTAILS

Alkoholfreies Bier

Gosser A 0,51 €5,50
Schlossgold A 0,51 €5,50
Beck’'s A 0,331 €3,90
Heineken A 0,331 €3,90
Hops Zitronenradler A 0,331 €3,90

Alkoholfreie Weine und Cocktails

Roter Spritzer 0,251 €5,90
Chardonnay Spritzer 0,251 €5,90
Merlot Spritzer 0,251 €5,90
Hugo 0,331 €6,90
Prosecco 0,331 €6,90
Campari Spritzer 0,331 €790
Campari Orange 0,331 €790
VeVi Passion Cocktail 0,331 €790
Virgin Pina Colada 0,331 €790
Virgin Gin Tonic 0,331 €790

Virgin Mojito 0,331 €790



\gm ALLERGENE

Fiir Vevi-Speisen und -Getridnke relevante Allergene

Glutenhaltiges Getreide

ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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